BACON MOLDADO SEM COURATO
(Suinos)

15/11/2020

1- CARACTERISTICAS DO PRODUTO

Descrigao
O bacon moldado, consiste num preparado de salsicharia, constituido exclusivamente pelas entremeadas de porco,
incluindo os musculos intercostais, tratadas pela salmoura, cozedura e fumagem.
Informacgao Nutricional
Dose Diaria de
Parametro Unidade/100g Valores Médios (1) Referéncia para | o1y
um adulto médio
(2
Energia Kj / Kcal 1512/ 365 8400 / 2000 18%
Lipidos g 32 70 46%
dos quais Saturados g 12 20 60%
Hidratos de Carbono g 4,3 260 2%
dos quais Agucares g 1,5 90 2%
Proteinas g 15 50 30%
Sal (NaCl) g 2,6 6 43%
Caracteristicas Fisico-quimicas Caracteristicas Microbiologicas
Parametro Unidade Critérios Parametro Unidade Critérios
Humidade Relativa % <65 Escherichia coli ufc/g <10°
Nitritos ppm <150 Salmonella spp ufc/25g auséncia
Fosfatos ppm <5000 Listeria monocytogenes ufc/25g auséncia
(adicionados)
Contaminantes Alergéneos
Parametro Unidade Critérios Ausentes X
Somatdrio de Dioxinas pg/g de gordura <1 Presentes soja
Somatério de Dioxinas e PCB pg/g de gordura <1.25 leite
gluten
2- EMBALAGEM
Apresentagdo Embalagem 12 Embalagem 22 Validade
pedagos + 0,200Kg plastico retrétil VAcuo cartdo 12 meses

3- MENCOES DE ROTULAGEM

Designagéo

BACON MOLDADO

Lista de Ingredientes

Entremeada de suino (origem UE), agua, sal, agUcar, dextrose, aroma fumo, especiarias,
emulsionantes (E450, E451, E452 e E471), antioxidantes (E300, E325 e E316), proteina sangue de
suino, conservantes (E250, E270 e E262).

Quantidade liquida

X, XXX kg

Durabilidade minima

Consumir de preferéncia antes de (ver ponto 2)

Condig¢des de conservagao

Conservar entre 0 e +5°C

Acondicionamento

ver 2)

Identificacdo e enderec¢o do
operador

Probaixa S.A. - Zona Industrial das Lamas lote 29/30 6120-786 Macao.

L- XXXYY

N° Lote
N° Controlo Veterinario PT ITR-62 CE
Ponto Verde Sim

4- UTILIZAGCAO PREVISTA
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Género Alimenticio a ser consumido fatiado, ap6s desembalamento, tal qual ou cozinhado, pela populagdo em geral

5- IMAGEM
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